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LE GROUPE ASH EVENTS

COURS DE CUISINE, PRESTATION TRAITEUR, SOIREE EVENEMENTIELLE...
QUE CE SOIT POUR LES PARTICULIERS OU LES ENTREPRISES,
NOUS VOUS PROPOSONS DE NOMBREUSES PRESTATIONS
AU SEIN DE NOTRE ATELIER OU DANS LE LIEU DE VOTRE CHOIX.
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LE GOUT DES BONNES CHOSES concoit
et réalise tous vos team building autour
du golt. Avec plus de 90 animations
différentes allant du plus participatif
au plus dégustatif, nos chefs cuisiniers,
barmens, oenologues, barristas, experts
en chocolat etc. mettent tout leur savoir
et leur bonne humeur pour proposer
a vos collaborateurs des moments de
cohésion inoubliables.

L’EQUIPE

@

LE LABO CULINAIRE. Notre école de
cuisine située a Paris dans le 17éme
arrondissement accueille les entreprises
et les particuliers 7 jours sur 7 et vous
propose de nombreuses thématiques
gastronomiques. Nos cours interactifs
ludiques et conviviaux sont notamment
devenus une référence en matiere
de cuisine moléculaire et de cuisine
japonaise a Paris.

Le groupe ASH Events est composé d’'une équipe de coeur et
de passion qui mettra tout son savoir-faire et son expertise au
service des enjeux et objectifs de votre événement.

NOS ATOUTS

& Une connaissance approfondie des problématiques de nos clients

& Une solide connaissance du monde de 'événementiel

& Une forte créativité pour imaginer votre événement sur-mesure

J Flexibilité, adaptabilité et grande réactivité

 Possibilité de prise en charge totale de I'organisation de votre événement



ATELIERS
TEAM BUILDING

Fédérateur, le monde de la
gastronomie offre de nombreuses
formules pour resserrer les liens
entre les collaborateurs de vos
équipes. Fédération, cohésion,
célébration... quel que soit votre
objectif, nos équipes commerciales
auront a coeur de vous proposer
activité la plus adaptée a votre
problématique.
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DEGUSTATIONS

Nous vous proposons notre savoir faire
en matiére de dégustation cenologique
autour des grands crus, dégustation de

Champagne d’exception, des grands
spiritueux...afin de compléter vos
événements professionnels et VIP.

NOS
PRESTATIONS
POUR LES
ENTREPRISES

ANIMATIONS
CULINAIRES

Nous vous proposons de surprendre
et de captiver vos invités au travers de
démonstrations culinaires sur buffets
libre-service.

Ces animations peuvent porter sur le
domaine culinaire de votre choix, du
spectacle moléculaire, a la tradition
francaise, en passant par I'exotisme
oriental.



PLUS D’UNE CENTAINE
D’ANIMATIONS POUR
VOS EVENEMENTS !

ET LA LISTE CI-DESSOUS :

(& ATELIER DE MIXOLOGIE

(&Y DEGUSTATION DE CHOCOLATS GRANDS CRUS
(& ANIMATIONS CUISINE MOLECULAIRE

(Y CHALLENGE COCKTAILS

(Y ATELIER EXPRESS AUTOUR DES PIECES COCKTAILS
(& DEGUSTATION DE CAFES GRANDS CRUS

(& ANIMATION BAR A SUSHIS

(& MIXOLOGIE MOLECULAIRE

(Y DEGUSTATION ENOLOGIQUE

(Y BUFFETS INTERACTIFS

(& CONCOURS DE «FLAIR»

(& DEGUSTATION DE BIERES

(& DEGUSTATION DE SPIRITUEUX

(Y ATELIER FROMAGES

(& BAR A JUS DE FRUITS BIOS

(& ATELIER VEGAN

(& COURS DE CUISINE GASTRONOMIQUE

LES INSOLITES... :

(M TRIVIAL PURSUIT GASTRONOMIQUE
(& MURDER PARTY EN CUISINE

ET BIEN PLUS
ENCORE...!




LIEUX
D’'INTERVENTION :

SALLE EXTERIEURE, CHEZ VOUS, EN
ENTREPRISE, AU LABO.

NOTRE LABO
CULINAIRE

LE LABO CULINAIRE CONSTITUE NOTRE ECOLE DE CUISINE
POUR ACCUEILLIR DES GROUPES JUSQU’A 25 PERSONNES,
PROFESSIONNELS OU PARTICULIERS.

LES COURS DE CUISINE SONT SOUMIS A DEUX FORMATS : 2
HEURES OU 3 HEURES AVEC DEGUSTATION, EN COURS COLLECTIFS
OU SUR PRIVATISATION, AUTOUR DES THEMES SUIVANTS :

* Francaise * Vegan

» Japonaise » Street Food
* ltalienne » Geek Food
» Portugaise * Mixologie

* Moléculaire » Patisserie

UNE SEULE ADRESSE :
11 AVENUE STEPHANE MALLARME, 75017 PARIS



LES COURS POUR LES
PARTICULIERS

e Des cours collectifs au Labo culinaire,
seul(e), en famille ou entre amis

e Des cours pour groupes au Labo
Culinaire ou a domicile pour vos
événements privés

¢ Un choix entre plusieurs gastronomies
différentes

* Nous possédons tout le matériel
nécessaire a la prestation : ingrédients,
ustensiles, vaisselle... et sommes
totalement mobiles !

NOTRE SERVICE
TRAITEUR

A partir de 10 personnes, une expertise
et un savoir-faire a votre service pour
VOUS proposer une prestation traiteur qui
répondra a vos attentes : accueil café du
matin, cocktails pour déjeuner ou diner...
classique, original, sur mesure... nous
réalisons tous les possibles !

SEMINAIRES

Le Gout des Bonnes Choses réalise

et concoit des séminaires gourmands
sur mesure pour les entreprises qui
souhaitent changer d’air. Vous avez une
envie ? Faites la nous savoir, nous la
réaliserons spécialement pour vous !

LABO/ CULINAIRE

COMMERCIAL
Madeleine Estephan
m.estephan@groupeash.com

SITES INTERNET
legoutdesbonneschoses.com
laboculinaire.com

PRODUCTION Retrouvez nous aussi

Paul Vieira sur @ ©

p.vieira@legoutdesbonneschoses.com
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